Materska skola - meno Materska skola Radola

ucitel'ky Mgr. JaroSova Pavlina

Nazov aktivity Cukrari

Vzdelavacia oblast 1. Clovek a svet prace - Konstruovanie
Podoblast: 2. Clovek a svet prace - technoldgia vyroby
Vykonovy Standard/ 1. Chape technicky nacért ako navod pre vytvorenie

predmetu (recept)
2. Identifikuje suroviny potrebné na pripravu niektorych
vybranych bezne pouzivanych vyrobkov

U1: S pomocou ucitel’ky identifikuje v nacrte (recepte)
Vykonova aroven prvky navodu na zhotovenie predmetu

U1: Identifikuje, Ze ¢lovek ziskava suroviny na pripravu
vSetkych beZzne pouzivanych vyrobkov z okolitej prirody

Pomadcky a u¢ebné Pohar, suroviny na vyrobu muffiniek (podl'a receptu), plech
zdroje na muffiny, kosi¢ky, miska, lyZicka, varecha, pastelky,
vykresy, noznice, puzzle (obrazky povolani)

Organizacia prostredia | Aktivita je urcena pre deti predskolského veku. Realizovala
sa v priestoroch triedy s vyuzitim pomoci kucharky, aby
nam muffiny upiekla. Pripravené su stoly a stolicky dookola
stolov, aby deti mali pristup ku vSetkym surovinam. Na
interaktivnu tabul'u si pripravim recept, s ktorym budeme
pocas aktivity pracovat. Prichystim detom na zem
podloZky do kruhu, ktoré vyuzijeme pri motivacii.

Metodicky postup

MOTIVACIA:
Spoloc¢ne s detmi sme si sadli na podlozky do kruhu pred interaktivnu tabulu a porozpravali

sme sa na tému oslava, ¢o vSetko nesmie chybat na narodeninovej oslave. Pri spomenuti
kolaCov som sa spytala, ¢i uz niekedy jedli na oslave kolaciky, ktoré sa volaju muffinky, a ako im
chutili. Vedl'a seba som mala postavenu postavicku muffinky, ktora nam robila spolo¢nost’ cely
den.

Po tvodnom rozhovore som sa deti spytala, ¢i aj maminky pecu kolaciky a ¢i pomahaju pri
peceni aj oni. A ¢o potrebuje maminka k upeceniu kolacov.

Na interaktivnej tabuli som mala prichystany recept (vid. priloha), ktory sme si s detmi
spoloc¢ne ,precitali®.

Deti sa zoznamili s potravinami potrebnymi na pecenie muffin, pomenovavali ich a spoznavali
ich vlastnosti.

- Miuka - 3 druhy - hladka, polohrub4, hrub3, odliSujeme ju podl'a hmatu

- Mlieko - biele, ddva ndm ho krava, vyraba sa z neho jogurt, maslo....

- Vajce - skrupinka, 7Itok,, krehké, znasa ho sliepka,, na varenie, pecenie.....

- Cukor - biely, sypky, sladky...

- Olej - tekuta mast

- Prasok do peciva - kypridlo, aby kolacik narastol a bol jemny

- Vanilkovy cukor - cukor, ktory kolaciku doda vyraznu voiu

- Mak - ¢ierny drobny




Vsetky spominané suroviny si vyskidsali hmatom, cuchom i zrakom.

REALIZACIA:

Po spolo¢nom precitani receptu si urobili hygienu a posadali k pripravenym stolom, kde boli
pripravené potrebné suroviny.

Deti merali suroviny prichystanym poharom a davali do misy, presne tak, ako bolo na recepte,
ktory bol stale na interaktivnej tabuli. Spolo¢ne vSetko zamiesali.

Hotové vymieSané cesto naberali lyZicou do kosickov, ktoré si vlozili do plechu na muffiny.
Kosic¢ky si vyberali podl'a seba a pani ucitel’ka kazdému podpisala na zadnu stranu, aby po
upeceni mohli zjest' ten svoj kolac. Ked' si muffinky poukladali na plech, eSte sme s diev€atami
vloZili kisky ¢okolddy  do kazdého kosicka.

Pekac spoloc¢ne zaniesli tete kucharke do kuchyne.

Po aktivite si deti umyli ruky a spoloCne sme si pripravili triedu na d’alSie aktivity.

Kym sa muffiny upiekli, deti sa rozdelili na skupin, aby mohli pracovat’ pri stoloch.

Pri prvom stole deti skladali puzzle - obrazky povolani. Podl'a predlohy skladali postrihané
obrazky.

Pri druhom stole vykresl'ovali nakreslenti maketu podnosu (tacku).

Pri tretom stole dotvarali a strihali papierové muffiny ( tie si mal'ovali po prichode do ms).

ZAVER:

Deti si upratali stoly, vystrihnuté muffiny a podnos ulozili na zem a sadli si k stolom. Viedla som
deti k opisu celého dopoludnia a sebareflexii ich ¢innosti.

Ako odmenu sme si rozdali upecené muffiny, zjedli a opisovali sme zaroven jej chut.

Po zjedeni sme sa presunuli na koberec k vystrihnutym papierovym muffinam a ulozili sme si ich
na pripraveny podnos a spolo¢ne odniesli na vystavu.
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